服务需求及技术要求
一、商务要求
	序号
	商务条款名称
	具体要求内容

	1
	付款方式
	甲方验收合格后，月末付款。

	2
	交货地点
	采购人指定地点

	3
	交货期
	2025年2月1日-2025年2月28日，具体按监狱供货计划配送。
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	单位
	数量
	质量要求（技术参数）

	一、素食类

	大白菜
	 斤 
	15000
	整棵新鲜，叶片肥嫩，无病害，无浸水、无泥沙 。

	包菜
	 斤 
	4800
	整棵新鲜，大小均匀，无病害，无洒水、无泥沙。

	白萝卜
	斤
	8000
	色泽鲜亮，粗细均匀，水分足，无空心虫眼、无泥沙。

	胡萝卜
	 斤 
	4000
	新鲜，不腐烂不变质。

	土豆
	斤
	2000
	大小均匀，250克以上，无发芽，不腐烂、无虫眼、无泥沙。

	青椒
	斤
	4000
	大小匀称，颜色鲜绿，肉质鲜嫩，无腐烂、无病害。

	西红柿
	 斤 
	2000
	大小匀称，100克以上，鲜红或黄红色，无破损腐烂。

	黄豆芽
	 斤 
	2000
	新鲜肥嫩，无杂质、根部白嫩不发青。

	花菜
	斤
	4000
	新鲜，无病害、无腐烂，无变质。

	大葱
	 斤 
	2000
	颜色鲜嫩，肥厚，无泥土，无腐烂、无发黄、无变质。

	洋葱
	斤
	3000
	新鲜肥嫩，无腐烂、大小均匀，无泥沙，400克以上。

	冬瓜
	 斤 
	10000
	新鲜，无腐烂，无损伤，无弯曲、长度50cm以上，直径34cm以上。

	黄瓜
	 斤 
	2000
	新鲜，无病害、无腐烂，无变质。

	茄子
	 斤 
	2000
	新鲜，无病害、无腐烂，无变质。

	芹菜
	斤
	3000
	新鲜，无病害、无腐烂，无变质。

	生瓜
	 斤 
	5000
	新鲜，大小均匀，无虫害、无腐烂、无变质。

	花生米
	 斤 
	1000
	干品，颗粒适中均匀，无霉变、无碎粒。

	干紫菜
	 斤 
	100
	袋装干品，色正纯正，干燥，无泥沙，无杂质。

	干黑木耳
	斤
	100
	袋装干品、色泽鲜亮，大小适中均匀，无杂质、无泥沙。

	酸菜
	 斤 
	1000
	袋装，颜色光亮，色味正常，无霉变，无杂质。

	榨菜
	 斤 
	1200
	袋装，整颗大小均匀，表面光滑、新鲜、无腐烂、无异味。

	香菇
	斤
	200
	袋装干品，色泽鲜亮，大小均匀适中，无杂质，无泥沙。

	腐竹
	斤
	600
	袋装干品，色泽鲜亮，无腐烂，无变质。

	二、豆制品等

	黄豆
	斤
	3000
	颗粒饱满，不受潮，无霉变，无异味，无杂质，有SC标识。

	千张结
	斤
	500
	色泽纯正，无腐烂、无异味。

	豆腐果
	斤
	500
	色泽纯正，无腐烂，无异味。

	三、主食类（工休餐）

	烧卖
	只
	4000
	品牌，不低于70克/只，香菇猪肉馅，符合食品卫生标准。

	挂面
	斤
	200
	色泽正常，无霉变，无异味。


三、服务要求
（一）食品配送质量要求
1.提供食品符合《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国农产品质量安全法》等相关规定。
2.不得提供转基因食品。
3.具有食品检疫、检测手段，须符合国家检疫标准，蔬菜农药残留须符合国家标准。
4.在中标后建立健全的食品安全追溯体系，可以对食品种植、生产、加工、运输等情况进行追溯查询。
5.一经发现供应不合格食品或达不到食品原材料验收要求的，除全部退货外，将取消供货单位的供货资格。
6.供货商要保证及时、准确将货品送达至指定地点。
    （二）副食品原材料验收要求
1.原材料验收由采购单位管理方、供应方，双方现场检验，对供应原材料的质量无异议数量准确无误后，双方签字，各自留存。副食品送达后，采购单位安排专人根据清单核对品种、数量，卫生员检查卫生质量，对数量不足的以验收数为准或补足数量；对不新鲜、临近保质期的进行退换。验收无误后，由采购单位相关人员和副食品供应商在副食品采购（配送）原始凭证共同签字，方可报销。
2.提供的副食品有害物残留符合国家标准；预包装原料必须为原公司（厂）生产的全新产品，符合国家相关规定的质量标准、环保标准、技术参数和规格要求，不得提供假冒伪劣、有毒有害食品，并达到采购方对食材的要求。
3.蔬菜类必须保证无黄叶、枯死叶、无虫、无杂质，原菜须保证菜面干净、无明显泥土、无明显喷水痕迹、码放整齐、无破损、大小统一、不得过熟或欠熟；净菜须保证菜面完全干净、无泥土、按统一标准加工、码放整齐、无须二次处理可以直接进行熟加工。
4.豆制品必须保证新鲜，豆制品需干净、无灰尘、无异味；外形完整、美观、无破损；
5.项目成交后，成交单位不得转包、分包，配送的货物不得出现以上或其它质量问题，发现一次口头警告，发现二次则扣履约保证金1000元，发现三次则终止合同，并禁止其参加采购单位（含天庆公司）3年内招标采购项目。
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